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Il progetto "ZERO WASTE" fornisce agli insegnanti istruzioni cruciali sugli effetti
negativi dello spreco alimentare sull'ambiente, sulla società e sull'economia,
nonché sui modi più efficaci per combatterlo. Gli insegnanti diffondono queste
informazioni ai bambini, incoraggiandone un uso responsabile. Il progetto
incoraggia insegnanti e studenti ad "usare saggiamente, ridurre e riciclare"
fornendo loro materiali formativi all'avanguardia, un piacevole ambiente di e-
learning e un gioco online. Più che un semplice insegnamento, "ZERO WASTE"
promuove la partecipazione attiva, la sensibilizzazione e lo sviluppo di un forte
sentimento di responsabilità ambientale.

ZERO WASTE ULTIMA
NEWSLETTER

Il 28 febbraio e il 1° marzo a Trani, in Italia,
si è svolto il terzo incontro transnazionale
per il progetto Zero Waste. La gestione e
la diffusione del progetto sono stati i
principali argomenti di discussione in
questo incontro molto produttivo.
Abbiamo discusso degli sviluppi del
progetto e dei piani imminenti per il
secondo e terzo risultato di progetto.
Questi risultati riguardano la creazione di
materiali formativi coinvolgenti e un
gioco sulla gestione degli sprechi
alimentari.

3° INCONTRO A TRANI, ITALIA
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INCONTRO FINALE A SARAGOZZA, SPAGNA
Il summit finale dei partner Zero Waste si è
svolto nel giugno 2023 a Saragozza, in Spagna,
discutendo le direzioni presenti e future del
progetto. L’ultima versione del gioco online
Zero Waste sulla gestione dei rifiuti alimentari
è ora accessibile online e fornisce un
approccio divertente per conoscere questo
argomento cruciale. Inoltre, sono stati
evidenziati i preparativi per l'attività di
formazione Zero Waste. Il consorzio ha anche
discusso la creazione del quarto risultato del
progetto, che include citazioni e
testimonianze dei partecipanti insieme a
documenti di progetto e approfondimenti
dalle operazioni pilota.

Un altro viaggio straordinario ricco di scoperte
illuminanti. Nel corso dell'attività di
apprendimento, insegnamento e formazione,
24 insegnanti di scuola secondaria provenienti
dalle nazioni del progetto si sono riuniti per
intraprendere un viaggio affascinante
esplorando i mondi della riduzione degli
sprechi alimentari, delle pratiche sostenibili e
della gestione efficiente degli sprechi
alimentari. Desideriamo estendere il nostro
sincero apprezzamento a tutti i partecipanti la
cui incessante passione e dedizione hanno
reso questo evento un grande successo.
Insieme, abbiamo ottenuto molto sulla strada
verso un mondo più verde e sostenibile.

MOMENTO FORMATIVO A SARAGOZZA,
SPAGNA



PR1  -  RIFIUTI ZERO Rapporto di sintesi Europeo sulle esigenze e le sfide della
gestione dei rifiuti alimentari nell'istruzione scolastica

I RISULTATI DI PROGETTO
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Per fornire la struttura del progetto,
abbiamo effettuato una ricerca
approfondita nella fase iniziale del
progetto, sia documentale che sul
campo. Alla fine è stato elaborato un
rapporto di sintesi (PR1) che sintetizza le
ricerche già disponibili sulle esigenze e
sulle difficoltà per ridurre lo spreco
alimentare nelle scuole. Le informazioni
contenute in questo rapporto sono state
essenziali per la elaborazione degli altri
risultati. Le ricerche sul campo, sono
state condotte utilizzando questionari
strutturati. Questa strategia è stata
progettata pensando al gruppo target
principale di riferimento: insegnanti e
studenti delle scuole secondarie. Tutte
le informazioni raccolte sono state
illustrate insieme nel rapporto intitolato
"Analisi del rapporto di sintesi europea
sulle esigenze e le sfide della gestione
dei rifiuti alimentari nell'istruzione
scolastica".

Scaricalo qui : https://zero-waste-project.eu/index.php/project-results/
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PR2 - Sviluppo di materiale formativo ZERO WASTE, progetti pilota e
raccomandazioni politiche

PR3  -  ZERO WASTE Gioco online sulla gestione dello spreco alimentare

Nella nostra piattaforma e-learning, gli
insegnanti hanno accesso a quattro
moduli formativi. Questi moduli
approfondiscono vari aspetti, tra cui
un'introduzione allo spreco alimentare,
le cause e le fasi dello spreco
alimentare, le conseguenze dello
spreco alimentare e le strategie per
frenare lo spreco alimentare
quotidiano.

Il nostro innovativo gioco educativo online funge da strumento accattivante
per far conoscere ai giovani la gestione efficace dei rifiuti alimentari e rafforzare
le loro capacità di gestione dei rifiuti alimentari attraverso la gamificazione.
All'interno di questo gioco virtuale, i
giocatori si avventurano in otto
diverse località cittadine, cercando
di gestire gli sprechi alimentari nel
modo più ecologico e accumulando
punti attraverso sfide progressive.
Lungo il percorso, gli studenti
possono assimilare conoscenze in
modo divertente anhce attraverso
risorse esterne.

Inoltre, gli insegnanti possono scegliere tra 80 risorse didattiche che adottano un
approccio interattivo e divertente, offrendo agli insegnanti un kit di strumenti
versatile per migliorare le conoscenze degli studenti per combattere lo spreco
alimentare.

Iscriviti qui  https://zero-waste-hub.eu/login/index.php

Gioca qui: https://play.unity.com/mg/other/zero-waste for PC and Laptops

Scaricalo qui: https://zero-waste-project.eu/index.php/project-results/ per
Android Mobile Phones
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IL CONSORZIO

PR4  -  ZERO WASTE Toolkit per le organizzazioni nel campo dell'istruzione

Questa preziosa risorsa si rivolge al personale scolastico, agli insegnanti, agli
studenti, ai genitori e ai formatori, fornendo materiali e approfondimenti
essenziali per una gestione efficace dei rifiuti alimentari. Il toolkit comprende il
curriculum formativo e i materiali creati durante il progetto, un rapporto
consolidato derivato dalle attività di test dei risultati, risorse didattiche e un
documento di sintesi per promuovere iniziative di corretta gestione dei rifiuti
alimentari.

                                   scaricalo qui: https://zero-waste-project.eu/index.php/project-results/


